Robe

Le corps est recouvert de
grandes écailles caduques.
La ligne latérale, sinueuse,
gst d'autant plus visible qu'slie

arfipeuse. La nageoire darsale longus, soutenue par une Comment I'appelle-t-on

esten deux parties : lapremigre,  frentaine de rayons mous, est en France ?

courte, comporte 3 2 9 rayons precedée par 2 courtes €pines. Carringue (Boulogne); robinetle |

gpineuy, fa seconde, longue, Les ventrales se situent a Faplomb  (Dieppe) ; cammée, caniau

débute par un rayon épineux des pectorales, longues et larges.  (Normandie) ; riton, chichar

6t sé poursuit par Lne frentaine de  Le pédoncule peu épais porte (Bretagne) ; coustut (Arcachon) ;

rayons mous. La nageoire anale,  une nageoire caudale fourchue, chicharai (Bayonne) ; bizt, gascon
{Languedoc) ; sauref (Provence).
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Et dans les autres pays ?

Horse mackerel (Grande

Bretagne) ; Stéicker (Allemagne) ,
est formée d'ecailles trés hautes,  latérale accessoire. La coulsur Jurel (Espagns) ; hestemakre!
osseuses ; celles de la partie genérale biey verdétre sur le dos  (Danemark) ; sugarelio (lalie) ;

posténeure forment des épines.  s'éclaircit sur les flancs. horsemakree! (Pays-Bas) ;
Sur le dos, de part et d'autre Le ventre est blanc. Une tache ostrobok (Pologne) ; chicharro
de la dorsale, se situg une figne  noire marque 'opercule. (Portugal ; savridi (Gréce). |
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Alimentation

Poisson vorace, le chinchard

52 nourt d'eufs de poisson,
d'alevins, de pelifs poissons,

de vers, de mollusques ef de
crustaces. Les jeunes consomment
les animalcules du plancton.

Gastronomie

Le chinchard n'est guére prisé
des consommatewrs auropeans.
Les chinchards pechas en
France sont le plus souvent
exportés vers I'Afrique ol ils sont
plus appréciés qu'en Europe.

On le consomme frais ou fume.

Il sert aussi 4 fa fabrication

de farine de poisson.

Comportement

Les chinchards vivent en bancs
de nombreuy individus. L'éfs,

ils s& rapprochent des cotes
essentiefement sur des fonds
meubies. s vivent & proximite
de |a surface. [hiver,

e revanche, ils 5'eloignant

du littoral st gagnent des zones
plus profondes (de 100 &4 500 m).

rs maring

Crustacas

Les chinchards sont tres attires
par la lumiére ; la nuit, dans

les ports, on les péche souvent
sous les réverberes. Le lamparo
donne de bons résulfars.

Les juvéniles préferent 'ombre.
lis se réfugient sous les ombrelles
des meduses. On utilise parfois
cefte particularité pour les pécher
en jetant a I'eau des fagots

de branchages flottants.

Reproduction
La ponfe se geroule enfre avrl ef
aout selon les secteurs. Eile est

D'autres chinchards

| existe 3 especes de chin-

chards le long de nos cotes.
Le plus fréquent est le chin-
chard commun (Trachurus fra-
churus). C'est le seul & avoir
une ligne latérale accessoire
tout au long du dos. Le chin-
chard & queue jaune (Trachurs
mediterraneus), aplati latérale-
ment, posséde des nageoires

plus précoce au sud et plus
tardive au nord. Les chinchards
se réunissent en bancs dans
la zone procha de la cote et

libérent leurs muls en plsine eay.

Ceux-ci flottent (pélagigues) et
les aleving gui naissent quelgues
lours plus fard se regroupent

a I'abri de la lumiére, le plus
souvent sous les ombrelles

des méduses. La croissance,
rapide durant la premiére année
(12 & 15 cm), se ralentit ensuite
Les adultes ne dépassent guére
30 cm environ.

jaunes. Les ecussons de la
ligne latérale sont peu visibles.
Fréguent en Mediterranes,
plus rare en Atlantique. Le
chinchard bleu (Trachurus pic-
furatus) est plus arrondi et
possede des nageoires
roses. || demeure rare dans

le golfe de Gascogne et en |

Maditerranes.
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Reépartition en France

En France les chinchards

se rencontrent sur tout le littoral,
g ia merdu Nord a la

Mediterrange. lls sont plus

abondants en Affantigiie.

Comment le pécher ?

Le chinchard n'est pas trés
mefiant ef sa péche ne pose pas
de difficuliés particuliéres.

On Je capture & la palangrotte
avec une ligne de 50/100 sur
laqueila on monte des patences
plus fines longues de 30 & 50 cm
terminées par des hamegons n°8
4 n° 14, esches de crevetles

Ou de morceaux oe sarding

En éfs, il n'est pas besoin

de I rechercher dans des fonds
importants. On le péche dans
les ports 4 Ia figne flotiante,

4 la crevelte, au morceau

de sardine ou de calmar le jour
ou I nuit dans les endroits
gclairés. Le chinchard se péche
aussi g la petite fraine, avec ags
hamecons gamis de langueftas
de magueraay avec la peaul.
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